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Fleischerei-Kochkessel

Qualitat fur groRe und kleine Herausforderungen.
Wirtschaftlich. Kompakt. Universell einsetzbar.

Die Fleischerei-Kochkessel von KERRES sind komplett aus nichtrostendem
Edelstahl hergestellt. Dank 8 verschiedener GroRen von 250 | bis 1000 | in allen
gangigen Beheizungsarten eignen sich die Kessel fir fleischverarbeitende Indus-
trie- und Handwerks-Betriebe genauso wie fir Grolkiichen sowie Fein- und
Tiefkuhlkost-Hersteller.

Auf einen Blick:

Flexible Einsatzmaglichkeiten durch verschiedene System-Grofien
CE-gepriifte Schweillkonstruktionen aus rostfreiem Edelstahl (Nirosta)
Gefertigt nach den neuesten EU und HACCP Richtlinien
Blankgeschliffene Aulenummantelung

Einsatz mit nach aussen abfallender Abdeckplatte nahtlos verschweif3t
Gehause rundum warme-isoliert, dadurch hoher Isolationswert und
konstante Temperatur

Deckelaufzug in schwerer, stabiler Ausfihrung (Messing verchromt)
Elektrischer Kalt- und Warmwasserzulauf, Sicherheitsauslaufhahn
Serienmassig eingebauter Isolierdeckel und Kesseltberlauf
Betriebsfertig geliefert

Neue Steuerung MKA 120

® 2,7"LED Display
® Robustes Edelstahlgehause
® Frej einstellbare Steuerung mit 3 Relaisausgangen

und 2 Analogeingangen in 3-Leitertechnik
® Mini USB-Anschluss flur Firmware Update

Einzelkochkessel-Anlage FKK




Beheizungsarten

Dampfbeheizt (Niederdruck): 0,5 bar - indirekte Beheizung tber Nirosta-Doppelman-
tel. Eingebauter Kondenstopf und Elektroventil

Dampfbeheizt (Hochdruck): Indirekte Beheizung tber Nirosta- Hochdruckwarme-
tauscher. Eingebauter thermischer Kondensat-Ableiter, Handabsperr- und Elektro-
ventil.

Olbeheizt : Eingebauter Hochdruckzerstauber-Brenner und Olansaug- und Druck-
pumpe. Hochwertiges, vollautomatisches Steuergerat mit elektrischer Zindung und
Flammenuberwachung durch Fotozelle. Energiesparende, hochwertige Brennrau-
mauskleidung.

Thermo-Olbeheizt: (Elektrobeheizt iber Warmetragerdl): Indirekte Beheizung tiber
Nirosta-Doppelmantel, der mit Warmetragerol gefllt und elektrisch beheizt wird.
Mit automatischer Oltemperaturiiberwachung. Inklusive Warmetragerol Typ WU 46.

Elektrobeheizt, direkt: Unter den Kesselboden eingebaute Nirosta-Heizkorper in
isolierter Heizwanne.

Gasbeheizt: Mit Gas-Geblasebrenner.Energiesparende, hochwertige Brennraum-Aus-

kleidung.
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Doppelkochkessel-Anlage FKK
Typ Abmessung aufen Abmessung innen Energiebedarf Dampf ND Dampf HD
cm,BxTxH cm,BxTxH EIkW : Gas kW : OlkW: TO kW kg/h kg/h
FKK 250 | 95x 114 x90 70 x80x45 12,0 130 13,0 14,4 20,0 20,0
FKK 3251 1715x 114 %90 90 x 80 x 45 16,0 18,0 18,0 19,2 2510 25,0
FKK 400 | 135x 114 x90 1710x 80 x 45 20,0 22,0 22,0 24,0 320 32,0
FKK 4751 155x 114 x90 130 x 80 x 45 24,0 27,0 27,0 28,8 38,0 38,0
FKK 550 | 175x 114 x90 150 x 80 x 45 28,0 32,0 320 33,6 45,0 45,0
FKK 700 | 215x114x90 190 x 80 x 45 62,0 62,0
FKK 850 | 255x114x90 230x 80 x 45 77,0 77,0
FKK 1000 | 230 x 142 x 90 210 x 102 x 45 93,0 93,0

Technische Anderungen vorbehalten. Kessel in Bodenausfiihrung oder mit FiiRen.



i -""'FF._-.
I 7
Smoke Air #’}
| “\ N\
Al J
| < )

|
Fleischwaren Fischindusti‘lie Feinkes(ifp— Milchverarbeitung Tiernahrung
Universelle/Anlagen zum  Fischraucheranlagen Von kompakten Kombi-*. Rauchanlagen zum Heill-  Trocknungsanlagen fur
Klimatisieren, Trocknen, bis 8 Wagen i modularer  schranken bis hin und Kaltrauchern im Hunde- und Katzensticks
Rauchern, Kochen, Bauweise fir liegende zu vollautomatischen vertikalen oder horizon- bis zu 38 Auflagen im
Bacléen und'.IKUhIen. undhangende Universalanlagen. talen System verfligbar. horizontalen Umwalzsystem.

Von der feinen Art des Raucherns zum Experteﬁ\H
Lebensmitth-VeredeIung. | \_\
\

Trocknen, Rauchem Kochen, Backen und Kihlen. Seit %ﬁ._g\entwmkelt préqdumert und verkauft KERRES Anlagen
zur Veredlung und Behandlung von Fleisch, Fisch, Geflugel und M|Ichprodu4<ten
A |
Durch modulare Bauwe|sen, vielseitiges Zubehor und funktionelle Bed|ene|e|mente bieten wir fiir alle Anspriiche
und jede Betriebsgrofe Anlégen in der richtigen Dimension und Ausstattung. Ob kleiner Familienbetrieb oder
_ grol3es Industrieunternehmen: ..
Von der Planung Uber die Montage bis-hin.zur Betreuung stehen wir unséreA Kunden zur Seite - schnell, zuverlas-
'3\5 sig, mit der Erfahrung aus 50 Jahren und tber 80 Landern. !
Handwerkliches Konnen und hochwertige Rohstoffe, gepaart mit einer wirts¢haftlichen und zuverlassigen
KERRES Anlage flhren zum Erfolg bei der ,feinen Art des Raucherns”.
. Denn was am Ende zahlt, ist die konstant hohe Produktqualitat.

“Eine Qualitat, die Ihr Kunde sehen, riechen und schmecken kann. ,“:

,unser Ziel? Morgen immer einen Schritt weiter zu sgin als heute. Wir etze unsere Erf ahrung und unsere
Motivation auch in Zukunft dafiir ein, innovative Technologien, hochste Qualitat und abs olute Zuverlassigkeit zu
bieten. Viersprochen!”

Ihr KERRES Té:

RES
jensysteme

RRES Anlagensysteme GmbH
Manfred-von-Ardenne-Allee 11
D-71522 Backnang
Fon +49 (0) 7191 9129-0
Fax +49 (0) 7191 9129-70
www.kerres-group.de

info@kerres-group.de

BADEN-WURTTEMBERG
Made in Germany

Design by SMITH
www.smith.rs



