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Die effizienten Netz- und Darmeinziehgeriite

Netzeinziehgerdt NE 30

Kraft- und zeitsparend arbeiten die NetMan-Gerdte
bei der Herstellung von Rollbraten, Lachs-, NuB3- oder
Kochschinken. Die Ware kann im Netz oder im Darm
verarbeitet werden.

Mit dem NetMan-Lamellentrichter ist das Gerat schnell
umgerustet.

Das pneumatische Einziehsystem garantiert eine
gleichmaBige und  schonende Verarbeitung von
Fleisch aller Art.

Das Netzraffgerat NRG kann fir alle Netzrohrgrofien
zum Raffen von Netzen und Strimpfen eingesetzt wer-
den. Das Gerdat ist auch fir Fremdfabrikate einsetzbar.

&

Netzraffer NRG 60

Zuverlassig, wartungsarm
Edelstahlkonstruktion

Zylinder und pneumatische Ventile auf Lebenszeit
geschmiert

Einfache Bedienung

Leichte Reinigung

Sicher
Rein pneumatischer Antrieb, daher stromunabhangig
Von der Berufsgenossenschaft CE- und GS-geprift

NetMan Einziehgeriitetypen

NE30 NE50 NE55
Kammerliinge: 300 mm 500 mm 500 mm
Netzrohrdurchmesser: 80-180 mm 80-180 mm 80-230 mm
Takte/Min.: 70 65 60
Luftdruck: 6-14 bar 6-14 bar 6-14 bar
MaBe mit Ablage: 1500x500x350mm  1950x500x350mm  1950x600x500mm

NetMan Netzraffer NRG 60

Netzrohrdurchmesser: maximal 230 mm
Netzrohrlinge: maximal 550 mm
Takte/min: 65

Luftdruck 6-14 bar

Mafe: 500x500x1050 mm
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FLEISCHEREIMASCHINEN

Uber 40 Jahre Tradition in der
Fleischverarbeitung und Fleischveredelung

Seit Uber 4 Jahrzehnten ist die Firma Wiegand der in-
novative Partner fir Handwerk und Industrie der
Fleischverarbeitung und -veredelung. Basis des inter-
nationalen Erfolges war die Entwicklung des Hangfix,
der ersten Schlaufenmaschine zur schonenden
Fleischauthangung durch den Firmengrinder Her-
mann Wiegand.

Heute ist attraktive Fleischprésentation wichtiger denn
je. Die Kunden sind anspruchsvoller, die Konkurrenz
gréBer, Qualitat wird immer mehr zum entscheiden-
den Verkaufsargument. Die ausgereifte, hochwertige
Technik der Wiegand Fleischereimaschinen ist daher
der ideale Partner fir erfolgsorientierte Betriebe.

Pluspunki Zubehor

Zu jeder Maschine fihren wir das entsprechende Sortiment qualitativ hochwertiger Zubehére:
Bindfaden in verschiedenen Ausfihrungen fir die Hangfix Schlaufenmaschine,
Bratenschniire fir die Rollmatic Tunnelverschniirmaschine,

Netze und Strimpfe fir die NetMan Netzeinziehgerdate.

Unser Verkaufspersonal informiert Sie gerne.

Pluspunkt Service

Schnelle Reparaturen vor Ort innerhalb von 24 Stunden sind fir uns kein Problem. Wir stellen [hnen im Falle
eines Falles %erne wdhrend der Wartungs- oder Reparaturarbeiten ein Ersatzgerdt zur Verfigung. Innerhalb der
Gewahrleistungszeit auch unentgeltlich. Unser Servicepersonal ist immer und Gberall in lhrer Néhe.

Tel. 06651,/9600-0
Fux 06651,/9600-16

Wiegand Fleischereimaschinen - Am Anger 27 - D-36169 Rasdorf
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Ein Programm voller
Ideen und Qualitat

NEvVUN® Netzraffer NRG

. ' .
o
Nev/ VN’ Netzeinziehgeriit Rollmatic’ Avtomatic
GS- und CE-geprift

Neuester Stand der Technik
Made in Germany
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@ Hiingfix 810

Jahrzehntelange Erfahrung und der neueste techni-
sche Standorc? arantieren hdchste Qualitat bei der
original Hangfix Schlaufenmaschine. Mit 2400
Schlaufen pro Stunde (auf Wunsch bis 3000 erweiter-
bar, Hc'jngﬁx B10) erleichtert der Hangfix das Aufhan-
gen von Fleisch aller Art. Der Hangfix B80 eignet sich
besonders fir grofie, schwere Fleischteile.

Mit der Weiterentwicklung Hangfix-Stockmat kénnen

die Teile direkt auf den Raucherstock gehéngt werden.

Diese Einrichtung schafft eine zusatzliche Arbeits- und

Zeitersparnis. Der Stockmat ist auf jede Stocklange

ginstell ar und kann leicht wieder eingeklappt wer-
en.

B | Beste Ergebnisse garantiert
der Hdngﬂx Spezialbindfaden

aus Polyven.

Haingfix Stockmat

Zuverlassig, wartungsarm
Edelstahlkonstruktion

Leichte Reinigung

Ubersichtliche Elemente erleichtern die Bedienung
Automatisch gesperrter Ricklauf

Bremsmotor ohne Kupplung

Uber 40 Jahre lang immer weiterentwickelt

Flexibel
Mobil durch 2 Rollen

Sicher
24 V-Steuerstromkreis
Von der Berufsgenossenschaft CE- und GS-geprift

Héingfix B10 Standardversion MaBe: 1180 x 690 x 550 mm
Héingfix B10 mit Schiebetisch MaBe: 1180 x 690 x 550 mm
Héingfix B 80 mit feststehendem Tisch ~ MaBe: 1180 x 700 x 700 mm

Anschluf: 230/400V  Motor: 0,37 kW Gewicht: ca. 120 kg
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Sollmalic’

Fleischveredelung schneller und schoner
als von Hand gemacht

Rollmalic’ ;)

)
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Die Tunnelverschnirmaschine ersetzt das mihsame
Umwickeln mit Bratenschniiren von Hand. Ob Fleisch,
Fisch oder Gefligel, mit oder ohne Fillung, der Roll-
matic garantiert optimale Bindeergebnisse. Auch bei
unregcﬁmdﬁigen Sticken erhalt die Ware ein attrakti-
ves und verkaufsforderndes Aussehen.

Das Tunnelkonzept stellt einen kontinuierlichen Materi-
alfluf} sicher. Auch lange Rollbraten brauchen nicht
gewendet zu werden, um sie vollstandig zu ver-
schniren.

Durch die Verknotung nach jeder Verschnirung wird
ein einfaches Portionieren der Rollbraten ermoglicht,
ohne daf} sich der Faden |3st oder das Fleisch ausein-
anderfallt.

Die Rollmatic arbeitet mit lebensmittelechten
Bratenschniiren

Zuverlassig, wartungsarm

Ubersichtliche Elemente erleichtern die Bedienung
Automatisch gesperrter Ricklauf

Bremsmotor ohne Kupplung

Edelstahlkorpus

Flexibel

Wahlschalter fir 1- und 2-fache Umschnirung
Mobil durch 4 Rollen

Einsetzbar fir unterschiedlichste Fleischdurchmesser
und -arten

Sicher

24 V-Steuerstromkreis

Wasserdicht eingeschlossene Elektronik, daher auch
in NaB3raumen einsetzbar

Von der Berufsgenosssenschaft CE- und GS-geprift

Rollmatic R 20 Tunneldurchmesser: 200 mm
Leistung: Bis zu 60 Umschniirungen/min 1fach 37 Umschniirungen/min 2fach
Rollmatic R 30 Tunneldurchmesser: 300 mm
Leistung: Bis zu 55 Umschniirungen/min 1fach 32 Umschniirungen/min 2fach
Gewicht: ca. 120 kg

Anschlufi: 50/60 Hz., 400 V., 3Ph.
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L%W(@ automatic

Optimale Fleischveredelung vollautomatisch

%MG) aufomatic RA 20

Die vollautomatische Tunnelverschniirmaschine ist die
Weiterentwicklung des Rollmatic.

Die Ware gelangt Uber gesteverte Férderbander in
den Tunnel. Dort erfolgt die Umschnirung mittels opti-
sche Fleischerkennung. Der Rollmatic automatic er-
moglicht stufenlos einstellbare und noch genauere Um-
schnirungsabsténde . Durch den Einsatz der Férder-
bander und einer einzigen Person erfolgt eine Steige-
rung der Produktionsmenge.

Die Lange der Forderbander richtet sich nach dem
Kundenwunsch. Sie lassen sich leicht aushédngen und
reinigen.

Zuverlassig, wartungsarm

Ubersichtliche Elemente erleichtern die Bedienung
Automatisch gesperrter Ricklauf

Bremsmotor ohne Kupplung

Edelstahlkorpus

Flexibel

Wahlschalter fir 1- und 2-fache Umschnirung
Mobil durch 4 Rollen

Einsetzbar fir unterschiedlichste Fleischdurchmesser
und -arten

Sicher

24 V-Steuerstromkreis

Wasserdicht eingeschlossene Elektronik, daher auch
in NaBBraumen einsetzbar

Von der Berufsgenosssenschaft CE- und GS-geprift
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Rollmatic RA 20

Leistung: Bis 60 Umschniirungen/min
Rollmatic RA 30

Leistung: Bis zu 55 Umschniirungen/min
Gewicht: ca. 170 kg

Anschlufi: 50/60 Hz., 400 V., 3Ph.

Férderbandbreite 200 mm

Forderbandbreite 260 mm




