BOUILLIE SALADE

Ingrediénten

gekookte bouillie, fijn gesneden

700 g TARTAAR-MOSTERDSAUS Claes
300 g DRESSING MAISON Claes
ui, in ringen

pijpajuin, in schuine ringen
tomaten, gepeld, ontpit en in blokjes gesneden

Werkwijze

* Meng de TARTAAR-MOSTERDSAUS voorzichtig met de DRESSING MAISON.
* Dresseer de dunne plakjes bouillie in een schotel.

* Overgiet het vlees met de saus en garneer met de blokjes tomaat, pijpajuin en ui.

Deze recepturen zijn met de beste kennis samengesteld. Met betrekking tot de wettelijke gevolgen en de
resultaten die ontstaan door foutief gebruik en/of behandeling is Claes niet aansprakelijk.
www.claes-distribution.be



