PIZZA BAGUETTE

Ingrediénten

1st baguette, niet afgebakken

200g PIZZELLA GROENTEN Kroon
200g PIZZA SAUS Claes
100 g gekookte ham, in blokjes

mozzarella en Gruyere, gemalen

Werkwijze

e De baguette, niet afgebakken, doorsnijden.

e De PIZZELLA GROENTEN afgieten, naspoelen met water en laten uitlekken.

e Elke zijde van de baguette beleggen met de PIZZA SAUS en de PIZZELLA GROENTEN.

e Verder afwerken met de blokjes gekookte ham, de gemalen mozzarella kaas en als
laatste de gemalen Gruyere kaas die zorgt voor een mooi korstje tijdens het bakken.

Tip

Bestrooi met PIZZAKRUIDEN #7053 en varieer met andere vleessoorten zoals salami,
gerookt spek of pancetta.

Deze recepturen zijn met de beste kennis samengesteld. Met betrekking tot de wettelijke gevolgen en de
resultaten die ontstaan door foutief gebruik en/of behandeling is Claes niet aansprakelijk.
www.claes-distribution.be



